
Gün 09.00-09.45 09.55-10.40 10.50-11.35 11.40-12.25 12.35-13.20 13.30-14.15 14.25-15.10 15.15-16.00 16.10-16.55 17.05-17.50

1. Grup

2. Grup

1. Grup

2. Grup

Gün Sınıf 09.00-09.45 09.55-10.40 10.50-11.35 11.40-12.25 12.35-13.20 13.30-14.15 14.25-15.10 15.15-16.00 16.10-16.55 17.05-17.50

1. Grup

2. Grup

1. Grup

2. Grup

Gün 09.00-09.45 09.55-10.40 10.50-11.35 11.40-12.25 12.35-13.20 13.30-14.15 14.25-15.10 15.15-16.00 16.10-16.55 17.05-17.50

1. Grup

2. Grup

1. Grup

GAST 210 Mutfakta Güzel 

Sanatlar                                               

Öğr. Gör. Ayşe DOĞAN 

(Atölye)

2. Grup

GAST 210 Mutfakta 

Güzel Sanatlar                                               

Öğr. Gör. Ayşe DOĞAN 

(Atölye)

Gün 09.00-09.45 09.55-10.40 10.50-11.35 11.40-12.25 12.35-13.20 13.30-14.15 14.25-15.10 15.15-16.00 16.10-16.55 17.05-17.50

1. Grup

2. Grup

1. Grup

2. Grup

Gün 09.00-09.45 09.55-10.40 10.50-11.35 11.40-12.25 12.35-13.20 13.30-14.15 14.25-15.10 15.15-16.00 16.10-16.55 17.05-17.50

1. Grup

2. Grup

1. Grup
GAST 210 Mutfakta Güzel 

Sanatlar                                                     

Öğr.Gör.Ayşe DOĞAN (102)

2. Grup
GAST 210 Mutfakta Güzel 

Sanatlar                                                     

Öğr.Gör.Ayşe DOĞAN (102)

T.C. FARUK SARAÇ TASARIM MESLEK YÜKSEKOKULU

AŞÇILIK  PROGRAMI  

2017-2018 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI BAHAR YARIYILI  HAFTALIK DERS PROGRAMI 

( Haftalık ders programlarında  değişiklik yapılabilir. Öğrencilerimizin belli periyodlarla kontrol etmesi rica olunur.)

Sınıf

Sa
lı

P
az

ar
te

si

Sınıf

Ç
ar

şa
m

b
a

GAST 314 Özel Durumlarda Beslenme                           

Öğr.Gör.Fatih YILDIRIM (102)  

GST 104 Mutfak Planlaması ve Organizasyonu 

Öğr.Gör.Nazife KÜÇÜKASLAN (102)

C
u

m
a

AIT 102 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II

Okt. Aliye SEÇ (102)
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2.
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GAST 206 Dünya Mutfakları 

Öğr.Gör.Okan DİKİŞ (Atölye)

GST102 Yiyecek Hazırlama Teknikleri ve Uygulaması II

Öğr.Gör.Okan DİKİŞ (Atölye)
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Sınıf

1.
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GAST 206 Dünya Mutfakları                                                       Öğr.Gör.Okan 

DİKİŞ (Atölye)

GST 108 Türk Mutfağı

Öğr.Gör.Fatih YILDIRIM (Atölye)

GST 108 Türk Mutfağı

Öğr.Gör.Fatih YILDIRIM (Atölye)

Sınıf

YAD 102 Yabancı Dil II

Öğr. Gör. Volkan YARALILAR (200)

1.
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2.
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ıf

 GAST213 Mesleki Yabancı Dil II

Öğr. Gör. Selin ÖGEL AYDIN (102)

GAST 208 Yiyecek İçecek Maliyeti Kontrolü

Öğr.Gör.Melih SERENGİL (102)

GST 110 Turizm Endüstrisine Giriş  

Öğr.Gör.Sevim Ayık (102)

GAST 214 Bitirme Projesi                                                                                                                                                                                                                          

Öğr.Gör.Ayşe DOĞAN (102)

GAST 204 Ekmek Üretim Teknikleri

Öğr.Gör.Fatih YILDIRIM (Atölye)

GST102 Yiyecek Hazırlama Teknikleri ve Uygulaması II 

Öğr.Gör.Okan DİKİŞ (Atölye)

GAST 204 Ekmek Üretim Teknikleri 

Öğr.Gör.Fatih YILDIRIM (Atölye)

TUD 102 Türk Dili II

Okt. Yusuf Kamil ÖZDAĞ (101)

GST 106 Menü Planlama                            

Öğr.Gör.Melih SERENGİL (101)

GAST 202 Pasta Yapım Teknikleri ve Uygulaması

Öğr.Gör.Ayşe DOĞAN (Atölye)

GAST 202 Pasta Yapım Teknikleri ve Uygulaması

Öğr.Gör.Ayşe DOĞAN (Atölye)


