T.C.
FARUK SARAC TASARIM MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI DERS OGRETiM PLANLARI

DERS BIiLGILERi

Ders Kodu Yarnyil T+U Saat Kredi AKTS
. GST 318

Mutfakta Glzel Sanatlar 4 1+1 2 3

Dersin Dili Tiirkce

Dersin Seviyesi On Lisans

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Ogr.Gor. Ayse Dogan

Dersi Verenler

Ogr.Gor. Ayse Dogan

Yemek sisleme, dekore etme sanatinin temel kavramlarini,

Dersin Amaci sislemede, dekorda kulanilan ara¢ ve geregleri tanima ve kullanma,
yemekleri siisleme becerisini kazanmak.

Hafta DERS AKISI

1 Genel olarak siisleme,estetik,renk bilgisi,

2 Suslemede Kullanilan Arag-Geregler Stsleme Tiirleri

3 Cesitli Stsleme Teknikleri, Yemeklerde Stisleme

4 Salatalarda Siisleme

5 Corbalarda Siuisleme

6 Tathlarda Susleme

7 ARA SINAV

3 Sicak Yemeklerde Siuisleme

9 Sicak Yemeklerde Sisleme

10 Hamur islerinde Siisleme

11 Cikolata ile Stislemeler

12 Pasta Suslemeleri

13 Acik Bife Suslemesi

14 | Acik Bife Siislemesi

KAYNAKLAR

- Necip ERTUTK, Mutfakta giizel Sanatlar,
- Hasim DEMIRTAS, Mutfakta Giizel Sanatlar,







