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FARUK SARAC TASARIM MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI DERS OGRETiM PLANLARI

DERS BiLGILERI

Ders Kodu Yanyil T+U Saat Kredi AKTS
Pastane Uriinleri ve Cikolata GST 308 Secmeli 1+1 2 3
Dersin Dili Tiirkce

Dersin Seviyesi On Lisans

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Dersi Verenler

Bu derste gesitli hamur tekniklerini kulllanarak gesitli pastane UrUnlerini

Dersin A
ersin Amac hazirlama yeterliklerini kazandirmak amaglanmaktadir.
Hafta DERS AKISI
1 On Hazirliklar /Basit Hamur ile Bérekler Hazirlama.

2 Ekmek Dekorlari.

3 On Haazirliklar / Milféy Hamuru Hazirlama, Milféy Hamuru ile Yapilan Uriinler.

a On Haazirliklar / Ekmek Cesitleri Hazirlama.

5 Pogaca /Corek /Simit Cesitleri, Pizza Cesitlerini Hazirlama.

6 On Hazirliklar / Pismis Hamurdan Uriin Hazirlanmasi.

7 ARA SINAV

3 On Haazirliklar / Kek Cesitleri Hazirlama.

9 On Hazirliklar / Kuru Pasta Hamurlarindan Uriinler Hazirlamak.

10 Sutla Tathlar Meyve Tathlari.

11 Ozel Tiirk Tathlari (Helva, Asure vb.) Hazirlama.

12 On Hazirliklar, Sekerleme ile Siisleme

13 Cikolata ile Calisma Kurallari

14 CikolataYapimi ve Siusleme.
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